
CHG 102 (6 ECTS)
Physico-chimie 

pour la biologie

UTC 101 (3 ECTS)
Mathématiques 

appliqués – Méthodes 

numériques

UTC 705
Statistique

(3 ECTS)

ANG XXX 
Anglais (selon 

niveau)

(6 ECTS)

AGR 100 (3 ECTS)
Bases de

microbiologie 

générale

BCA 105 (6 ECTS)
Aliments et 

formulation

BCA 107
TP Formulation 

et biochimie 

des aliments

(6 ECTS)

AGR 101 
Microbiologie 

alimentaire

(3 ECTS)

AGR 102 (3 ECTS)
Qualités nutritionnelles 

et organoleptiques des 

aliments

AGR 104 (3 ECTS)
Sécurité des denrées 

alimentaires

AGR 103 (3 ECTS)
Introduction au 

management des risques 

et de la qualité

BCA 120 (6 ECTS)
Technologies associées 

aux filières de l'agro-

industrie

BCA 121 (6 ECTS)
Introduction au 

génie des 

bioprocédés

BCA 108
TP Pratique des 

outils de contrôle 

de l ’agro-

industrie

(6 ECTS)

Tronc commun

AGR 105 (3 ECTS)
Valorisation non 

alimentaire des agro-

ressources

XXX YYY (15 ECTS)
UE « Plug in » selon 

projet professionnel

Parmi lesquelles

ETR102 (3 ECTS)
Communication et 

information 

scientifique

BCA124
TP microbiologie 

alimentaire

(6 ECTS)

BCA122
TP de génie des 

bioprocédés

(6 ECTS)

Imbrication des cursus de Licence générale agro-industries (LG04001A)
et Ingénieur agroalimentaire (CYC8000A)

BCA 206
Actualités du monde 

de l'agroalimentaire

(6 ECTS)

ENG 227 (6 ECTS)
Information et 

communication pour 

l'ingénieur

BCA 210 (6 ECTS)
Conception et mise 

en œuvre d'un projet 

expérimental

UE au choix

Licence 
générale 

L3

Spécialisation

UA MM80 (42 ECTS)
Préparation, rédaction 

et soutenance du 

mémoire d’ingénieur

UA EPXX (18 ECTS)
Expérience 

professionnelle      

(2 ans)

UA EPXX (15 ECTS)
Expérience 

professionnelle      

(1 an)

UA AD80 (0 ECTS)
Admission à l’école 

d’ingénieur

UA 2B30 (0 ECTS)
Test d’anglais niveau 

B2 ou supérieur

Ingénieur 
agroalimentaire


